
MEGHÍVHATUNK EGY FŐÉTELRE?

A Felelős Gasztrohős
minősítőrendszere szerint az
Inspiráló kategóriába tartozó
fenntartható vendéglátóhely
vagyunk.

Köszönjük, hogy ellátogattál hozzánk és külön köszönet, ha visszatérő
vendégként támogatod munkánkat.
Hűségedet egy ajándék meleg itallal, majd egy főétellel szeretnénk
meghálálni. 

Mit kell ehhez tenni?
Töltsd le a YALTY applikációt 
Keress rá a Lujza & Korianderre 
Egy kattintással hozd létre saját hűségkártyádat 
Gyűjtsd a pecséteket
A mérföldköveknél váltsd be egy meleg italra, aztán pedig egy
ajándék főételre.

Részletek az applikációban, amit a QR kód beolvasásával azonnal le
is tölthetsz és már ma használhatod is.
Amennyire csak tudunk, igyekszünk papírmentesen működni, ezért a
törzsvásárló kártyánk már csak digitális formátumban érhető el.

SZÁLLÁS & PIHENÉS

A Lujza & Korianderben, itt a csodálatos Dunakanyar
kapujában, 8 szobában, 16 férőhellyel várunk minden
kikapcsolódni vágyót, legyen szó üzleti útról, családi

kirándulásról, vagy épp csak egy kis elvonulásról a sűrű
hétköznapok elől. 

SZOBAFOGLALÁS

www.lujzaeskoriander.hu

MIÉRT LUJZA 
& KORIANDER?

Henit édesanyánk a mai napig Lujzának, vagy Lujzinak becézi és mivel
süti fronton ugyan van bőven újhullámos édesség, elég sokféle
hagyományos süteményt is készítünk, ezért mindenképp szerettük
volna, ha a ház nevében szerepel valamilyen hagyományőrző magyar
szó, amit nem mellesleg még a külföldiek is ki tudnak mondani.  

Így jött a Lujza.

Dorka kedvenc fűszernövénye a koriander. Imádjuk a Közel- és Távol-
Kelet ízeit, amelyeket folyamatosan bele is csempészünk az
ételeinkbe, ezért már az elejétől nagyon tetszett nekünk a ‘Koriander’
név, hiszen hűen tükrözi konyhai fixációinkat :) Önmagában mégsem
szerettük volna a háznak a ‘Koriander’ nevet adni, mert sokan ki nem
állhatják a koriandert. Ismerünk például olyat (Dorka apukája), aki
már csak a nevétől is irtózik, szóval ezt önállóan nem tartottuk
szerencsésnek. 

Egyszer csak, egy káli medencei elvonuláson jött egy ötlet, hogy mi
lenne, ha összeraknánk a két szót és így született meg a Lujza &
Koriander, kicsit magyaros, kicsit mesés, kicsit szokatlan, de
számunkra annál inkább szerethető név, amibe már csak utólag
magyaráztuk bele, hogy Levi az a bizonyos ‘&’, a két nő között a
kapocs.

FENNTARTHATÓ 



ESPRESSO

DUPLA ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO

AMERICANO

CORTADO

CAPPUCCINO

LATTE M/L

FLAT WHITE 

DIRTY CHAI (300 ml)

MELANGE 

Tejes italainkat laktózmentes- és növényi
tejjel is kérheted. Világos/sötét pörkölésű
kávék közül választhatsz.

850

1250

950

950

990

1050

1150/1300

1550

1890

1490

GYÖMBÉRES

MÁLNÁS

MANGÓS (CM OPCIÓ)

FEKETERIBIZLIS

BODZÁS

Áraink forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFÁt. 
A számla végösszegéhez 12% szervízdíjat számolunk fel, melyet kizárólag a személyzet

bérének növelésére fordítunk.

*Ételeinket a feltüntetett táplálkozási módokhoz tudjuk alakítani,  de a teljes
gluténmentességet nem tudjuk biztosítani. Ételérzékenységed kérjük előre jelezd felénk!  

GM = gluténmentes  TM = tejtermékmentes  VN = vegán  CM = cukormentes

É T L A P I T A L L A P
KELTA REGGELI

Házi röszti, paradicsomos babragu,
buggyantott tojás, pirított
császárszalonna, verőcei

grillkolbászok, tejföl, sült gomba,
hurkamorzsa 

/TM, GM opció/*
- 4400 -

MAROKKÓI EGYTÁL
Pikáns fűszeres marokkói ihletésű

zöldségragu, sült zöldségek, mentás
joghurt, pirított arab kenyér, chili olaj

/TM, VN, GM opció/*
- 4300 -

LÖ CROISSANT
Roppanós croissant, termelői

camembert, bazsalikomos majonéz,
sült hagyma, chilis pirított pekándió,

irsai körtekompót, friss saláta 
- 3650 -

 CROISSANT
- 1400 -

házi málnalekvár + 600
vaj + 300

GOMBÁS LUXUSSZENDVICS
Kovászos kenyér a Vekni Műhelyből,

besamel, füstölt mozzarella, sült
gombák, aszalt paradicsom, termelői
kemény sajt, szarvasgombás majonéz,

friss petrezselyem és rukkola
(törzsvendégeink kedvence)

/GM opció/*
- 4300 -

BUNDÁS KOVÁSZOS KENYÉR
Bundás kovászos kenyér, termelői

kemény sajt, szarvasgombás majonéz
VAGY krémsajt, friss saláta

/TM, GM opció/*
- 4250 -

HABKÖNNYŰ FRITTATA
Légies frittata 3 tojásból, kovászos
pirítós a Veknitől, termelői cottage
cheese, friss saláta, szőlődresszing 

/GM, TM opció/*
- 3950 -

ZÖLDEK, ÍZEK, VEGASÁG
Sült sütőtökös sajtkrémes

melegszendvics, termelői füstölt
mozzarella, póréhagyma, spenót,

bazsalikomos majonéz, 
céklás friss saláta 

/GM opció/*
- 3950 -

SONKA, RACLETTE,

BOLDOGSÁG
Olvadós termelői raclette sajtos,
füstölt sonkás melegszendvics a

Vekni kovászos kenyeréből,
krémsajt, konfitált

fokhagymakrém friss saláta,
gouchujang majonéz 

/GM opció/*
- 4450 -

+ Kovászos pirítós/ GM pirítós

+ Arab kenyér 

+ Házi röszti

+ 1 szelet bundás (sima/GM)

+ Tükörtojás/buggyantott tojás (1 db)

+ Érlelt sonka

+ Tépett tarja

+ Sült gomba

+ Friss saláta (dresszinggel)

+ Gouchujang majonéz

+ Füstölt paprikás hummusz

+ Szarvasgombás majonéz

+ Bazsalikomos majonéz

+ Tormás majonéz

+ Natúr sajtkrém

+ Házi lekvár

500

500

1200

900

450

990

1900

800

1450

700

700

700

700

700

700

600

FEKETE (English early grey)

ZÖLD (OMA’s ginger)

GYÜMÖLCS (Erdei
gyümölcs, hibiszkusz)

HERBA (Menta-eper)

extra shot
koffeinmentes
laktózmentes tej
növényi tej  
(Oatly zabital, Dryk borsóital)
elviteles pohár kicsi/nagy 

extra shot
koffeinmentes
laktózmentes tej
növényi tej  
(Oatly zabital, Dryk borsóital)
elviteles pohár kicsi/nagy 

CHAI LATTE
M(200 ml) /L (300 ml)
A saját, házi chai alapunkból.

    FŰSZERES (koffeines)
    VANÍLIÁS (cukor- 
    és koffeinmentes)

MATCHA LATTE (200 ml)  

FORRÓ CSOKI / 
+ Chili (300ml)
Étcsokis (72%), Tejcsokis

DIRTY CSOKI / 
+ Chili (300 ml)
Forró csoki + kávé shot

Tejes italainkat laktózmentes- és növényi
tejjel is kérheted.

Az Első Pesti teaház tea szelekciójából.

1390

1390

1550

1390

+400
+350
+100
+300

+100/150

+400
+350
+100
+300

+100/150

1350/1550

1690

1850/1950

2190/2290

400 ml

Limonádéinkat a váci Mester Kamra, és a
tapolcai Csupaszörp adalékmentes
szirupjaiból készítjük.

1390/1690

1550/1850

1550/1850

1550/1850

1390/1690

300 ml/500 ml

Cukrászműhelyünkben
örömmel készítjük el
egyedi tortádat,
süteményrendelésedet,
akár mentes verzióban
is. Olvasd be ezt a QR
kódot, és nézz körül a
választékunkban!

Naponta változó sütemény
és péksütemény
kínálatunkat a kávézó
sütispultjában találod,
amelyeket a Ribizli
Édesműhely szorgos kezei
helyben készítenek.

Születésnapra, esküvőre, vagy
bármilyen alkalomra :)

GYÖMBÉR SHOT (50 ml)

KANCSÓ VÍZ (800 ml)
Szűrt, hűtött 

KANCSÓ SZÓDA (800 ml)
Szűrt, hűtött 

ALMAFRÖCCS 
(300 ml/500 ml)

DÉR JUICE ALMALÉ (100 ml)
100%- os, szűretlen

DÉR JUICE ALMA-
NARANCSLÉ (100 ml)
100%-os, rostos  

850

500

990

1200/1400

500

650

EPIKUS GRILLSZENDVICSEK

MIMOSA
Dér juice (frissen préselt 
narancs-alma), Bosco prosecco

HUGO
Bosco prosecco, bodza, lime

3900

3900

GYÓGYÍTÓ GYÖMBÉR

MELENGETŐ ALMA-FAHÉJ

MANGÓ CHILI 

MÁLNA CHILI

SZILVÁSGOMBÓC 
(Levi kedvence)

Helyben készült alapokból.

1550

1550

1650

1650

1650

300 ml

LUJZA FALAFEL TÁLA
 Ropogós falafelek, házi humusz füstölt
paprikával, izraeli saláta - lilahagyma,

koktélparadicsom, kígyóuborka,
pirított arab kenyér, zhoug - közel-

keleti zöldfűszer dresszing 
/TM, VN, GM opció/*

- 4500 -

HÚSOS ÉS FINOM
Verőcei tépett tarja, vörösszőlős
hagymalekvár focacciában, friss
tormás majonéz, házi savanyított

sütőtök, friss saláta 
/GM opció/*

- 4950 -


